BULRA SKA

TYDENNI MENU 20.4 - 24.4
PONDELI
2
POLEVKA: | KMINOVA S VEJCEM
Q@ MENU 1: | SUNKAFLEKY, OKUREK 150,-
1
1=/ MENU 2: 150,-
Q@ MENU 3: VEPROVA KOTLETA S PRELIVEM ZE ZELENEHO PEPRE, HRANOLKY, TATARKA/KECUP | 180,-
UTERY
1Y
POLEVKA: | BRAMBOROVA SE ZAMPIONY
<1® MENU 1: BRATISLAVSKA VEPROVA PECENE, KNEDLIK 150,-
(1@ MENU 2: BRATISLAVSKA VEPROVA PECENE, TESTOVINY 150,-
<1@ MENU 3: VEPROVA KOTLETA S PRELIVEM ZE ZELENEHO PEPRE, HRANOLKY, TATARKA/KECUP | 180,-
STREDA
1Y
POLEVKA: | KVETAKOVY KREM S KRUTONY
<1@ MENU 1: KURECI CiNA S RYZi 150,-
(1@ MENU 2: 150,-
<1® MENU 3: VEPROVA KOTLETA S PRELIVEM ZE ZELENEHO PEPRE, HRANOLKY, TATARKA/KECUP | 180,-
CTVRTEK
WY
POLEVKA: | KURECIi VYVAR S NUDLEMI
<1® MENU 1: HOVEZi GULAS, KNEDLIK 150,-
(1@ MENU 2: | HOVEZI GULAS, CHLEB 150,-
B e - ] - -
QD MENU 3: VEPROVA KOTLETA S PRELIVEM ZE ZELENEHO PEPRE, HRANOLKY, TATARKA/KECUP | 180,-
PATEK
112
POLEVKA: | UZENA S KROUPAMI
<1® MENU 1: MARINOVANE ZEBIRKA NA MEDU, BRAMBORY, SALAT COLESLAW 150,-
q@ MENU 2: VDOLKY S MERUNKOVYM SNEHEM 150,-
¥3 . . , . .
QD MENU 3: VEPROVA KOTLETA S PRELIVEM ZE ZELENEHO PEPRE, HRANOLKY, TATARKA/KECUP | 180,-

SAMOSTANA POLEVKA 50,-

ZMENA JIiDELNi€KU VYHRAZENA...




